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MonoxeHue o GpaKepaXKHOW KOMUCCHM

1. O6uue moJ0KeHMs

1.1. Hacrosmee Tlonoskenne paspaboTano i MYHALHIATBHOTO GIOLKETHOIO JOMIKOJILHOTO
(vaa‘mrsﬂl‘chum‘o ¥ pU?I(J,\eHVUI KOM6YIHWPOBHHHOFO BHIA HuwkHenoHMEHCKOro  JeTCKOro cajia
«CuGupsuox»  (ranee - YUpexjenue). OCHOBBIBAICH HA MNPUHIMIAX  CAMHOHARAIMA W
KOIErHAILHOCTH YIIPaBIeHus Y apesIeHieM B COOTBETCTBIN ¢ YCTABOM Vypeskierus.

1.2. TMonoxenue, muKiorpaMva  paboTel GpakepamKHOd  KOMICCHH NPHHHMAOTCL obuIM
Cobpanued pabOTHAKOB YUPEKACHHS W BBOAATCS B JleficTeue Ha HeompeeneHnbii CpoK  Ha
OCHOBAHMM NPHKA3a 3aBEIYIOMEro YUpeKICHHCM.

1.3, Viamenenns u pomonsenns  [Toyoxernio oQOpMIsIOTCS B BUIE TPUIIOKEHUH, IPHHATRIX
pia obumem CoGpanny paBOTHUKOB YUPeNKUSHWA, U BBOAITCA B JCHCTBHE Ha OCHOBAHIA TMPHKA3A
3aBeAyOmero y‘l{)C)KIICHMCM,

1.4, TMosokenne TPHIBAHO PETYIHPOBATE ASATENBHOCTL GpakepakHON KomMucCHU (nanee
Komuceyst), CO3MauHON B Y UpeAICHHH.

1.5. Kommceus co3aaercs ¢ HeIbl0 OCYINECTRICHNIs KOHTPOIS OpraHu3aiuy MHTAHUS J1¢ reif.
KayeCcTBOM MOCTAaBIAESMBIX [l})O[[yKT()B u COGI[[OZLCHHCM C'L'lHl/ITapH()-FMTHCHM‘IﬁCKHX TPCSOH‘L\HVIﬁ Ipu
MPUTOTOBICHUN U pa3jlade M.

1.6. B coeit aestensrocta KoMuecus pyKoBoncTBYeTCs YCTaBoM YUPEHICHUA. CAHUTAPHO-
SiMAEMUOIOTHYeCKHMI  ipaBriamu i Hopmatnsamu  (CanlluH 1.3049-13).  HacTos MM
IMonoweHnem u APYTUMH HOpMZ‘ATHBHO-HpaBOBL!MYI aKTaMun 110 Bomnpocam Oprafuzaiuu TIATaHIA
nereii.

1.7. KoMuccus paGoTaeT B TECHOM KOHTAKTE C IMUHUCTPALMEH Y IpeKienis.

2. Hopsaoxk cospauus Komucenn, ee cocras.

2.1, Cocrap KOMHCCHM H CPOKH €¢ TOJHOMOUMH YTBEPUKAAIOTCA NPUKA30OM 3aBEIYIOLIETO O

cosanii GPAKEPAKHOH KOMUCCHH  YUPEIKUEHHs M YCTAHABIMBAETCA HA HEONPEACNEHHBIH CPOK.
V3Menenns cocTaBa KOMHCCHM 1 CPOKOB €€ TONHOMOYMI YIBEPKAAIOTCS TPUKA3OM 3aBEIYIOLICro
YupesIeHuemM.
2.2, Komuccust COCTOMT M3 5-Tu  wieHoB. B coctan OpakepaKHOH KOMHCCHH BXOLAT
npeacTaBuTe/n yqpe)t(nemm: "Z\RC}]leLUHﬁ. C'l‘ﬂplﬂﬂﬁ BOCIUTATENb UM BOCIIUTATED, 1IPSACTABUTEND
[lqu)CDlO%HOI}'I OpraHmM3aumm, IOMOLIHHK BOCITATATEIS, Tpe/iCTaBuTeNbL OﬁCﬂy)KHBZ)I()I{ICﬁ
NOMUKTHHHKHA - MEAMIIHCKAs CECTPA.

3. OcuoBHbie 3a{a4H AeATEILHOCTH KOMHCCHH

3.1 KOHT}’)OJ’II; coBI0ICHHA 10-HEBHOTO MEHIO U Panuonos MATAHMA BOCIHTAHHHKOB.

3 KOHTpOIb  COOTBETCTBHS  TNHTAHWA  BO3PACTHBIM GU3MONOrMYECKHM  TIOTPEGHOCTAM
BOCIIMTAHHMKOB B TMIIEBBIX  BENIECTBAX .M  HHEPrHH, a Take PalioOHATILHOCTBIO i
¢OaIaBCHPOBAHHOCTBIO IHTAHMSA.

3.3, KoHTposih Oprau3ady MuTaHud, B T.9..

o 33 3AKIANKOH TPOIYKTOB B KOTEN B COOTBETCTRUH C MEHIO-TPefOBAHKEM;

s BLITOTHEHHEM HOPM BBIXOJA U KauecTna G0

o CBOEBPEMEHHOCTBIO IPHIOTOBIEHUS ¥ CPOKAMH PEallH3allil MPUIOTOBICHHBIN im0

®  COOJIONCHUEM CPOKOB IOCTABKH [POIYKTOB,

®  Ka4yeCcTBOM TTOCTABISEMBIX [TPOIYKTOB,

o 0BOCHOBAHHOCTHIO 3aMeHbl 6oL





(    технологией приготовления пищи;

(   температурой подаваемых блюд;

(   количеством пищевых отходов;
(   сохранностью и правилами хранения продуктов;

(   калорийностью питания.          

3.4. Обеспечение санитарии и гигиены на пищеблоке. 

4. Полномочия Комиссии 

4.1. Комиссия:
· осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания; 
· в  соответствии с графиком плановых проверок проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения; 
· ежедневно следит за правильностью составления меню;
· контролирует организацию работы на пищеблоке;
· осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;
· проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах; 
· проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 
· проверяет соответствие объемов приготовленного питания, объему разовых порций и количеству детей;
· периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд; 
· следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока.  
5. Содержание и формы работы комиссии 

5.1. Члены Комиссии в любом составе вправе находиться в складских, производственных, вспомогательных помещениях, буфетных, групповых во время всего технологического цикла получения, отпуска, размораживания, закладки, приготовления, раздачи, употребления, утилизации, уборки и выполнения других технологических процессов
5.2. Комиссия осуществляет контроль соответствия технических требований, предъявляемых к продовольственному сырью и пищевым продуктам, поступающим на пищеблок, наличие документов, удостоверяющих их качество и безопасность.
5.3. Члены Комиссии ежедневно приходят на снятие бракеражной пробы  за 30 минут до начала раздачи готовой пищи, предварительно ознакомившись с меню-требованием. Меню должно быть подписано медсестрой, кладовщиком, поваром, утверждено заведующим. Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно тщательно перемешав в нем пищу. Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем дегустируют те блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь. 

5.4. Результаты бракеражной пробы заносятся в Журнал контроля рациона питания и приемки (бракеража) готовой кулинарной продукции.

Журнал должен быть прошнурован, пронумерован, скреплен печатью и храниться у медсестры. Журнал может вестись в электронном виде, распечатываться, подшиваться в папку, по окончанию каждого месяца листы прошнуровываются, пронумеровываются и скрепляются печатью. 
По результатам проверки любой член Комиссии может приостановить выдачу (реализацию) не соответствующего  установленным требованиям блюда или продукта. Обоснованное решение о браке с последующей переработкой или уничтожением Комиссия принимает большинством голосов. 
5.5. Решение Комиссии о браке является основанием для расследования причин, установления виновных лиц, принятия мер по недопущению брака в дальнейшем.
5.6. Органолептическая оценка дается на каждое блюдо отдельно (температура, внешний вид, запах, вкус; готовность и доброкачественность).

5.7. Оценка качества блюд заносится в журнал сразу после снятия пробы и оформляется подписями членов бракеражной комиссии. 

5.8. Оценивается качество блюд с вынесением решений об их соответствии установленным нормам и требованиям или об их неготовности и несоответствии установленным требованиям (при уничтожении несоответствующей нормам продукции составляется акт).

5.9. Комиссия проверяет наличие суточной пробы. 

5.10. Комиссия определяет фактический выход одной порции каждого блюда. 

6. Оценка работы бракеражной комиссии: 

6.1. Бракеражная комиссия ежеквартально проводит административное совещание с отчетом должностных лиц, ответственных за организацию и обеспечение качества питания, участием представителей этой комиссии, родителей (законных представителей) и сотрудников ДОУ.

 
6.2. Бракеражная комиссия систематически анализирует материалы по организации и качеству питания, внедрению новых форм и методов обслуживания, новых технологий. 
6.3. Результаты проверок бракеражной комиссии должны быть отражены в специальном журнале. 
6.4. В случае выявления нарушений и замечаний, установленных комиссией в организации питания, неисполнении должностных обязанностей, нарушений правил внутреннего трудового распорядка, составляется акт или протокол произошедшего. 

6.5. Администрация Учреждения при стимулировании сотрудников вправе учитывать результаты работы бракеражной комиссии. 

6.6. Администрация Учреждения обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.
7. Права комиссии 

7.1. Выносить на обсуждение конкретные предложения по организации питания в Учреждении, контролировать выполнение принятых решений.  

7.2. Давать рекомендации, направленные на улучшение питания в Учреждении. 

7.3. Ходатайствовать перед администрацией Учреждения о поощрении или наказании работников, связанных с организацией питания в детском саду.

8. Обязанности Комиссии

8.1. Члены Комиссии обязаны осуществлять свои функции в специальной одежде (халате, головном уборе, обуви и т.п.).
9. Ответственность бракеражной комиссии
9.1. Бракеражная комиссия несет ответственность за принятие решений по вопросам, предусмотренным настоящим Положением, и в соответствии с действующим законодательством РФ.

10. Документация бракеражной комиссии 

10.1. Заседания бракеражной комиссии оформляются протоколами, скрепляются подписью заведующего и печатью Учреждения. В протоколе фиксируются обсуждаемые вопросы, предложения и замечания по организации питания в Учреждении. 

10.2. Нумерация протоколов ведется с начала учебного года.
Утверждаю»                                                                                                                                                                                                                                        Заведующий МБДОУ «Сибирячок»                                                                                                                                                                                                       ______________ В.И. Владимирова

Циклограмма работы бракеражной комиссии МБДОУ «Сибирячок» на 2014/2015 учебный год
	№
	Мероприятия
	Сроки   выполнения
	Ответственный

	
	
	Месяцы
	

	
	
	09-14
	10-14
	11-14
	12-14
	01-15
	02-15
	03-15
	04-15
	05-15
	

	1
	Проведение организационных совещаний
	+
	
	
	+
	
	
	
	+
	
	Председатель БК

	2
	Контроль санитарного состояния транспорта при доставке продуктов
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	Члены комиссии

	3
	Проверка сохранности и правил хранения продуктов
	
	+
	
	
	+
	
	+
	
	+
	Член комиссии, медицинский работник

	4
	Отслеживание составления меню в соответствии с нормами и калорийностью блюд
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	медицинский работник

	5
	Контроль сроков реализации продуктов
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	медицинский работник

	6
	Отслеживание технологии приготовления блюд
	+

	+

	+

	+

	+

	+

	+

	+

	+

	медицинский работник

	7
	Проверка закладки продуктов и (или) выхода блюд 
	+

	+

	+

	+

	+

	+

	+

	+

	+

	Председатель комиссии,       члены комиссии

	8
	 Органолептическая оценка готовой пищи

	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	медицинский работник

	9
	Контроль за санитарно-гигиеническим состоянием пищеблока и   соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока  

	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	Ежедневно
	медицинский работник

	10
	Контроль над количеством пищевых отходов

	
	+
	+
	
	
	+
	+
	
	+
	Председатель комиссии,       члены комиссии

	11
	Разъяснительная работа с педагогами и помощниками воспитателей
	
	+
	
	
	+
	
	+
	
	
	Председатель комиссии, медицинский работник

	12
	Работа с родителями (на общих родительских собраниях)
	+
	
	
	
	+
	
	
	
	
	Председатель комиссии

	13
	Отчет на Совете ДОУ о проделанной работе комиссии
	
	
	
	+
	
	
	
	
	+
	Председатель комиссии 


